
Weekday Lunch
本日のミートパイ　スープ& サラダ　
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さっくさくの生地に濃厚なソースを包んでひとつずつ手作りしたミートパイ。
本日のミートパイの種類はスタッフにおたずねください。
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コールドポークパイ　スープ& サラダ　
�������������������
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温めずにいただくコールドポークパイはイギリスの定番ミール。
スパイスの効いた豚肉がぎゅっと詰まっています。
ピクルスもしくはチャツネと一緒にお楽しみください。
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コテージパイ　スープ& サラダ 　
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濃厚なミートソースの上にマッシュポテトを重ねて焼いたパイ生地を使わないパイ。
イギリスではみんなが大好きな懐かしい味わいです。
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Weekday Lunch Course 
 平日限定ランチコース 

Lunch Set Drink

乾杯ドリンク�������������（下記より１ドリンク）
��ビール、スパークリング、白ワイン、赤ワイン���フェンティマンス各種、エルダーフラワーソーダ
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メイン������（下記より１品）
  本日のパイ＆マッシュ  季節の野菜とグレイビーソース添え   
  本日のパイ＆チップス  ベイクドビーンズとグレイビーソース添え 
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デザート ��������（下記より１品）����������紅茶 /コーヒー�
������������������ ­���
��スティッキートフィープディング＆アイスクリーム、キャロットケーキ、本日のデザート
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ホットコーヒー�アイスコーヒー����������­��（��
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Lunch Set 
Dessert
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スティッキートフィープディング
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Bar Snacks バースナック
スティッキートフィープディング�
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�バニラアイスクリーム添え��������������
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　���������クロテッドクリーム添え��
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イギリスではみんなが大好きな家庭のデザート。
デーツをたっぷり使ってもっちり焼き上げた温かいスポンジケーキと
濃厚なキャラメルソースが絶妙なマッチング。
バニラアイスかクロテッドクリームを添えて。

スコーン��
クロテッドクリーム＆ジャム添え��
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本場イギリスのスコーンはふんわりフワフワ。
ほんのり温かいスコーンにクロテッドクリームとジャムをたっぷり塗って
お召し上がりください。

キャロットケーキ�
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スパイスを効かせてしっとり焼き上げたキャロットケーキに
オリジナルレシピのアイシングクリームを添えて。

本日のデザート���詳細はスタッフにおたずねください。�
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Dessert デザート
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フィッシュ＆チップス 
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北海道産タラを使用。衣にビールを使い、外はさっくり中はふんわり揚げています。自家製タルタルソース＆ミント香るグリンピースを添えて。

本日のパイ＆マッシュ　季節の野菜とグレイビーソース添え                                                         
本日のパイ＆チップス　ベイクドビーンズとグレイビーソース添え         
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 英国から取り寄せたパイ製造機を使ってひとつひとつ手作りしたミートパイ。本日のパイの種類はスタッフにおたずねください。

イングリッシュソーセージとマッシュポテト   ガーキン グレイビーソース添え
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 スパイスの効いたイングリッシュソーセージに、マッシュポテトとキュウリのピクルス入りグレイビーソースをたっぷり。イギリスのクラシックなメニューです。

ハムエッグ　チップス＆ベイクドビーンズ付き　
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自家製ハムと目玉焼き、フライドポテト、ベイクドビーンズをシンプルに盛った一皿。イギリス人が大好きなパブ飯の定番です。

プルドポークのチャバタサンド　コールスロー＆シューストリング付き
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時間をかけてじっくりローストした柔らかい国産豚のプルドポークをバーガー仕立てに。チャバタは目黒の大久保ベーカリーさんからのご提供です。

Mains
  Regular 1800  / Large  2700
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チーズプレート �　���������������������������������������������������������������
チェダーとレッドレスター�種のブリティッシュチーズと自家製
チャツネ、クラッカーの盛り合わせプレート。
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チーズプレート �������������������������������������������������������������������
チェダー、レッドレスター、スティルトンの�種のブリティッシュ
チーズと自家製チャツネ、クラッカーの盛り合わせプレート。
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豚肉がぎゅっと詰まった冷たいポークパイ。ビールによく合います。
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��������������自家製ローストナッツ�������������������������������������������������������������������������������������������

­�
�
��������	��　自家製ピクルス　�������������������������������������������������������������������������������������

1200

1800

1000

600

650

400

500

500

500


