
Sunday Course Lunch
11:00 - 16:00

パテ＆ディップ
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自家製スモークした鯖のパテと本日のティップ。自家製トーストに添えてお召し上がりください。

ブルガー小麦とフェタチーズのサラダ�
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旬の野菜に歯応えが楽しいブルガー小麦と爽やかなフェタチーズを合わせました。

本日のデザート アイスクリーム添え �����������������
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­�������本日のデザート�クロテッドクリーム添え������������������
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­�������ブリィッシュ�チーズ＆クラッカー 自家製チャツネ添え
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A  ローストビーフランチ
       ローストポテト＆ヨークシャープディング、季節の野菜
       ホースラディッシュソース＆赤ワイン グレイビーソース添え
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      日曜日限定。イギリスのサンデーローストといえば、やはりローストビーフ。柔らかいサーロインを自家製レシピでしっとり仕上げました。
      焼きたてヨークシャープディングとクラシックなホースラディッシュソースを添えてお召し上がりください。

B  本日のパイ＆マッシュ　季節の野菜とグレイビーソース添え                                                         
    本日のパイ＆チップス　ベイクドビーンズとグレイビーソース添え         
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       英国から取り寄せたパイ製造機を使ってひとつひとつ手作りしたミートパイ。本日のパイの種類はスタッフにおたずねください。

C イングリッシュソーセージとマッシュポテト   ガーキン グレイビーソース添え
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         スパイスの効いたイングリッシュソーセージに、マッシュポテトとキュウリのピクルス入りグレイビーソースをたっぷり。
         イギリスのクラシックなメニューです。

Starter + Main + Dessert
A course  ¥4600
B course  ¥3600
C course  ¥3500

Starter  ★下記2種よりお選びください。 Please choose from;

Main ★下記 3種よりお選びください。 Please choose from;

Dessert  ★下記3種よりお選びください。 Please choose from;

Sunday Wine Special:
10% off all  bottled wines 

including Sparkling and Rosé



Sunday Wine Special:
10% off all  bottled wines 

including Sparkling and Rosé

Sunday Lunch 11:00 - 1600

ローストビーフランチ
ローストポテト＆ヨークシャープディング、季節の野菜
ホースラディッシュソース＆赤ワイン グレイビーソース添え
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日曜日限定。イギリスのサンデーローストといえば、やはりローストビーフ。柔らかいサーロインを自家製レシピでしっとり仕上げました。
焼きたてヨークシャープディングとクラシックなホースラディッシュソースを添えてお召し上がりください。

フィッシュ＆チップス 
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北海道産タラを使用。衣にビールを使い、外はさっくり中はふんわり揚げています。自家製タルタルソース＆ミント香るグリンピースを添えて。

本日のパイ＆マッシュ　季節の野菜とグレイビーソース添え                                                         
本日のパイ＆チップス　ベイクドビーンズとグレイビーソース添え         
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 英国から取り寄せたパイ製造機を使ってひとつひとつ手作りしたミートパイ。本日のパイの種類はスタッフにおたずねください。

イングリッシュソーセージとマッシュポテト   ガーキン グレイビーソース添え
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 スパイスの効いたイングリッシュソーセージに、マッシュポテトとキュウリのピクルス入りグレイビーソースをたっぷり。.
イギリスのクラシックなメニューです。

Pub Classics

Starters 
パテ＆ディップ　自家製パン付き　スモーク鯖のパテと本日のディップ。
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季節の野菜とブルガー小麦、フェタチーズのサラダ  
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旬の野菜に歯応えが楽しいブルガー小麦と酸味の効いたフェタチーズを合わせて。

豚肉のテリーヌ　ピクルス＆チャツネ添え 自家製サワードウトースト付き
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シンプルながら旨みがギュッと詰まったスワン＆ライオン特製のテリーヌ。ワインによく合います。
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スティッキートフィープディング�
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イギリスではみんなが大好きな家庭のデザート。
デーツをたっぷり使ってもっちり焼き上げた温かいスポンジケーキと
濃厚なキャラメルソースが絶妙なマッチング。
バニラアイスかクロテッドクリームを添えて。

スコーン��
クロテッドクリーム＆ジャム添え��
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本場イギリスのスコーンはふんわりフワフワ。
ほんのり温かいスコーンにクロテッドクリームとジャムをたっぷり塗って
お召し上がりください。

キャロットケーキ�
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スパイスを効かせてしっとり焼き上げたキャロットケーキに
オリジナルレシピのアイシングクリームを添えて。

本日のデザート���詳細はスタッフにおたずねください。�
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Dessert デザートBar Snacks バースナック
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チェダーとレッドレスター�種のブリティッシュチーズと自家製チャツネ、
クラッカーの盛り合わせプレート。
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チェダー、レッドレスター、スティルトンの�種のブリティッシュチーズと
自家製チャツネ、クラッカーの盛り合わせプレート。
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豚肉がぎゅっと詰まった冷たいポークパイ。ビールによく合います。
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Add a Glass of Port to Pair 
Perfectly with Cheese or Dessert

チーズやデザートによく合うのが
イギリスのポートワイン。

甘く芳醇な味わいをお楽しみくだい。

サンデマン ファイン ルビー ポート（グラス）
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